4 PORY ROKU MENU
RESTAURACJA JESIENNE

PRZYSTAWKI

Satatka Caprese | 220 g
pomidory / burrata / bazyliowe pesto / orzeszki pinii / grzanki

Tatar z siekanej poledwicy wotowej | 120 g
siekana wotowina /kurki marynowane / z6ttko / cebula / oliwa / domowe pieczywo masto

Smazona grasica wotowa z salsg | 130 g
grasica wotowa / kolorowe papryki / pomidorki / ocet winny / oliwa z oliwek / pietruszka

Sledz holenderski | 130 g
$ledz holenderski / biszkopt ziotowy / marynowana cebula / kwasna $mietana / dynia

Talerz wtoskich seréw i wedlin (dla 2 oséb) | 490 g
oliwki / domowe pieczywo / masto

Krewetki namasle | 150 g
krewetki / sos winno-maslany / pomidor / czosnek / pietruszka / chleb wtasnego wypieku

ZUPY

Krem z dyni | 250 g
dynia /wedzony twardg z kokosem i chili/ salsa criolla / karmelizowane pestki z dyni / olej z pestek dyni

Krem z pieczonej papryki | 250g
czerwona papryka / burrata / nduja / pesto bazyliowe

Zupa rybna z mulami | 300 g
bulion rybny / mule / warzywa

DANIA GEOWNE

Schnitzel Wiener Art| 220 g
panierowana poledwica wieprzowa / cytryna

Dwa dodatki do wyboru:
satatka z ziemniakéw w sosie vinaigrette / ziemniaczane purée / ziemniaki pieczone / frytki stekowe
mix satat / warzywa na masle

Filet z kaczki na rézowo | 450 g
filet z kaczki / dynia pieczona / purée z kasztandw / boczniak / sos z wedzonych $liwek

Pieczone udko z gesi - danie z okazji 550 rocznicy urodzin Mikotaja Kopernika | 310 g
udko z gesi / kluski serowe / buraczane purée z szafranem / agrest / mus jabtkowy
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Comber jagniecy na rézowo | 450 g
comber jagniecy z koscig / ziemniaczane purée na mleku / boczniak mikotajkowy / marchewka / cebulowy sos
demi glace

Burger wotowy | 420 g
wotowina / pomidor/ ogdrek kiszony / sataty/ boczek / ser cheddar / sos musztardowy / frytki stekowe

Stek z miecznika namasle | 400 g
miecznik / ziemniaczane purée / fasolka szparagowa / chipsy z topinamburu

Carbonara | 350 g
spaghetti / guanciale / jajko / parmesan

Dynia pieczona | 350 g
dynia pieczona / risotto grzybowe / tofu wedzone, panierowane / prazynka ziotowa

Tagliatelle z mulami i ndujg| 350 g
tagliatelle / mule / nduja/ sos dyniowy / pomidorki cherry / czosnek / seler naciowy / szczypiorek / cytrynowe
panko

Pieczona dorada | 350 g

Dwa dodatki do wyboru:
ziemniaczane purée / ziemniaki pieczone/ frytki stekowe / mix satat / warzywa na masle
Sos do wyboru: sos pieprzowy / tagodny sos Chimichurri / masto czosnkowe

Stek z poledwicy wotowej | 200 g

Dwa dodatki do wyboru:
ziemniaczane purée / ziemniaki pieczone/ frytki stekowe / mix satat / warzywa na masle
Sos do wyboru: sos pieprzowy / tagodny sos Chimichurri / masto czosnkowe

DESERY

Kremowy sernik dyniowy | 150 g
dynia / twardg / mus czekoladowo — kawowy / kruszonka /sos waniliowy na ciepto / owoce

Selekcja lodéw z owocami| 150 g
2 kulki lodéw / sezonowe owoce

Créme bralée | 120 g
krem z z6ttek / migdaty prazone / mus wisniowy / bita $mietana

MENU DLA DZIECI

Zupa pomidorowa | 200 g
pomidory / makaron / $mietana

Chrupiace paluszki drobiowe lub rybne | 180 g
zagrodowy kurczak lub ryba / ziemniaczane purée / marchewka na masle

Nalesniki | 180 g
ciasto nalesnikowe / twardg lub owoce / cukier puder

— danie wegetarianiskie

Wykaz alergendw w Zywnosci dostepny u kelnera
Dla grup powyzej 9 oséb do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego

164 zt

61 zt

92 zt

63 zt

56 zt

72 zt

81zt

120 zt

36 zt

33 zt

35 zt

25 zt

41 zt

39 zt



