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4 PORY ROKU

RESTAURACJA

MENU
WIOSENNE

PRZYSTAWKI

Satatka ze szparagami | 220 g (alergeny: 1/3/7)
szparagi / truskawki / jajko poche / sos vinaigrette / grzanki

Tatar z siekanej poledwicy wotowej | 120 g (alergeny: 1/3/7/10/12)
siekana wotowina / grzyby shimeji / z6ttko / cebula / oliwa lubczykowa / domowe pieczywo / masto

Szparagi z poledwica wotowa w popiele z pora |1 230 g (alergeny: 1/3/7/12)
poledwica / szparagi / sos holenderski / chipsy z kiszonego ogdrka

Tatar z miecznika z limonka 1120g (alergeny: 4)
miecznik / papryka / szalotka / mieta / chilli / puder z oliwki

Talerz wtoskich seréw i wedlin (dla 2 os6b) | 490 g (alergeny: 1/7/8/10)
oliwki / domowe pieczywo / masto

Pieczona ligawa z sosem majonezowym na bazie tunczyka i anchois - serwowana na zimno | 150g
(alergeny: 3/4/7/10/12)
ligawa / satata rzymska baby / parmezan / pomidory / sos majonezowy na bazie turiczyka i anchois

ZUPY

Krem ze szparagéw 1220g (alergeny: 7/12)
szparagi / serek wiejski / $mietana / chilli

Zupa z botwinki | 250 g  (alergeny: 3/7/12)
botwina / purée ziemniaczane / jajko / boczek

Zupa rybna Halaszlé | 270g  (alergeny: 2/4/9/12)
bulion rybny / ryba wedzona / warzywa

DANIA GEOWNE

Schnitzel Wiener Art| 220 (alergeny: 1/3/7)
panierowana poledwica wieprzowa / cytryna / kapusta na krétko / ziemniaki gotowane z okrasg

Ossobuco wotowe w sosie witasnym | 340g  (alergeny: 1/7/9)
ossobuco wotowe / gnocchi z gorgonzolg / marchewka

Pieczone udko z gesi -danie z okazji 550 rocznicy urodzin Mikotaja Kopernika | 310 g (alergeny: 1/7/9/12)
udko z gesi / kluski serowe / buraczane purée z szafranem / agrest / mus jabtkowy

Comber jagniecy narézowo | 450g  (alergeny: 7/9/12)
comber jagniecy z koscig / ziemniaczane purée na mleku / boczniak mikotajkowy / marchewka / cebulowy
demi glace
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Burger wotowy | 420g  (alergeny: 1/3/7/10)
wotowina / pomidor/ ogdrek kiszony / satata/ boczek / ser cheddar / sos musztardowy / frytki stekowe

Stek z miecznika 1400 g (alergeny: 1/4/7)
miecznik / szparagi / purée z kalafiora / prazona cebula

Carbonara | 350 g (alergeny: 1/3/7)
spaghetti / guanciale / jajko / parmezan

Smazone szparagi 1 310 g (alergeny: 7/12)
szparagi /satata rzymska baby / topinambur / sos z pieczonych warzyw ze $mietang

Tagliatelle z krewetkami| 310 g (alergeny: 1/2/3/7/12)
tagliatelle /krewetki / sos krewetkowo-$mietankowy / chipsy z kaparéw / oliwki / kalarepa

DANIA Z GRILLA WEGLOWEGO ‘BIG GREEN EGG’

Poledwica brazylijska | 200 g (alergeny: 7/9/10/12)

Antrykot argentyniski | 250 g  (alergeny: 7/9/10/12)

Rostbef argentynski | 270g  (alergeny: 7/9/10/12)

Zeberka z wieprzowiny rasy iberyjskiej w glazurze z pomaranczy i cukru Muscovado | 500 g (alergeny: 12)
Dorada | 350g (alergeny: 4)

UCZTA Z GRILLA DLA 2 0SOB | 720 g
Poledwica brazylijska / Antrykot argentynski / Rostbef argentyniski

Dodatki: ziemniaki opiekane / pomidory z salsg verde
Sos do wyboru: sos pieprzowy / tagodny sos Chimichurri / masto czosnkowe

DESERY

Mus szparagowy | 150 g (alergeny: 1/3/7)
szparagi / truskawki / biata palona czekolada / ciastko cygaretkowe

Selekcja lodéw z owocami| 150 g (alergeny: 1/3/7)
2 kulki lodéw / sezonowe owoce

Créeme bralée | 120g  (alergeny: 1/3/7)
krem z z6ttek / migdaty prazone / mus wisniowy / bita $mietana

Tarta gruszkowa | 150 g (alergeny: 1/3/7)
gruszki / migdaty / morele / skérka z pomaraniczy / lody $mietankowe

MENU DLA DZIECI

Zupa pomidorowa | 200g (alergeny: 1/3/7)
pomidory / lane kluski / $mietana

Chrupigce paluszki drobiowe lub rybne | 180 g (alergeny: 1/3/4/7)
zagrodowy kurczak lub ryba / ziemniaczane purée / marchewka na masle

Nalesniki | 180 g  (alergeny: 1/3/7)
ciasto nalesnikowe / twardg lub owoce / cukier puder

— danie wegetarianiskie

Wykaz alergenéw w Zywnosci dostepny u kelnera

Dla grup powyzej 9 oséb do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego
Wszystkie ceny sq cenami brutto.

Poszczegdine sktadniki darn mogq ulec zmianie w zaleznosci od dostepnosci i sezonowosci, o czym poinformuje Paristwa obstuga przed

przyjeciem zaméwienia.
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ALERGENY W ZYWNOSCI

W zwigzku z obowigzkiem stosowania m.in. przez restauracje Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (UE) nr 1169/2011, ktére mowi o obowigzku przekazywania konsumentom informacji na temat obecnych
w serwowanej zywnosci sktadnikéw lub innych substancji moggcych powodowad alergie nietolerancji,

10.

11.

12.

13.

14.

zamieszczamy do ogdlnego zapoznania sie wyciag z w/w rozporzadzenia,
tj "WYKAZ ALERGENOW W ZYWNOSCI.”

GLUTEN tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe, a takze produkty
pochodne;

Skorupiaki i produkty pochodne;

Jaja i produkty pochodne;

Ryby i produkty p+ochodne;

Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne;

Soja i produkty pochodne;

Mleko i produkty pochodne, (tgcznie z laktozg);

Orzechy, tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy witoskie, orzechy nerkowca, orzeszki pekan, orzechy
brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowe, orzechy makadamia a takze produkty pochodne
Seler i produkty pochodne;

Gorczyca i produkty pochodne;

Nasiona sezamu i produkty pochodne;

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w przeliczeniu na catkowitg
zawartos¢ SO 2 dla produktéw w postaci gotowej bezposrednio do spozycia

tubin i produkty pochodne;

Mieczaki i produkty pochodne.



